Voleo

CAMPOAMOR

PATATAS

Patatas bravas 3.0 con salsa
de chipotle y ali oli murciano  6.50€

Patatas fritas con queso
parmesano y jalapefos

Patatas fritas con queso
parmesano y jalapenos, bacon
mix de quesos y salsa burguer 12.00€

Patatas fritas con queso
parmesano y jalapefos,
pulled pork y mix de quesos  12.00€

ENTRADAS CALIENTES

Alitas con salsa
agridulce casera - 6 unds 8.00€

Caballito VOLEO - 4 unds

gambones rebozados en panko 9.00€
Korokke de shitake - 2unds 5.00€
Korokke de carabinero - 2unds 6.00€
Bocata madrileno - Baonegro

con calamares 8.00€
Calamar nacional a la andaluza 16.00€
Calamar nacional a la plancha 18.00€

Pata de pulpo con parmentier

y glaseado de kabayaki 19.00€
Mejillones al curry Thai 16.00€
TACOS

Gambones fritos/ mayonesa
de shirasha, queso fundido,
aguacate y cilantro 6.50€

Corvina frita, mayonesa
de chipotle, cebolla encurtida,

aguacate y cilantro 6.50€
Pollo cajun 6.50€
Cochinita pibil 6.50€

HAMBURGUESAS -con pan briochelde mantequilla

Pulled pork, pepindidlo
encurtido y cebolla crujiente 8.00€

Pulled pork, hamburguesa de
chuleta de vaca madurada 50
dias y salsa bbqg 10.50€

Hamburguesa de chuleta de

vaca madurada 50 dias, queso

chedar, cebolla caramelizada,

bacon, mostaza de Dijon 10.50€



Voleo

CAMPOAMOR

CARNES Y PESCADOS

Atdn teriyaki con

verduritas salteadas al

Bacalao confitado con
pil pil de miso 18.00€

Costilla bbq 17.00€
Entrecot de vaca vieja

madurado de 50 dias con
verduritas salteadas al

wok 22.00€
POSTRES

Tarta de queso azul 6.50€
Brownie 6.50€

Fresas pochadas en yuzu y
coco 6.50€

Coulant de chocolate

negro con helado de
turroén 7.50€

MENU INFANTIL

Pechuga de pollo
empanada
con patatas fritas o arroz 12.00€

Escalope de cerdo con
patatas fritas o arroz 12.00€

Merluza a la romana con
patatas fritas o arroz 12.00€

**Servicio de pan - 1,50€




Bebidas/refrescos

BEBIDAS/REFRESCOS

Agua 0,5 2.00€
(Lanjaron)

Agua 1l 2.50€
(Lanjaron)

St. Pellegrino 3.00€
Coca-Cola 275€
Coca-Cola zero 2.75€

Fanta limdn
Fanta naraja
Tonica Schweppes
Nestea

Aguarius limoén

Tinto de verano

Vermut

275€

275€

275€

3.00€

3.00€

4.50€

4.00€

BARRIL

Aguila sin filtrar cana
Aguila sin filtrar copa
Amstel cafna
Amstel copa

Clara Limodn

3.50€

550€

3.00€

4.50€

3.00€

BOTELLA

Heineken 1/3

Heineken 00 1/3
Cruzcampo sin gluten 1/3
Kirin

Asahi

Calds/infusiones

3.00€

3.00€

350€

3.00€

3.00€

Café con leche 2.00€
Manchado 1.80€
Bombdn 1.80€
Cortado 1.80€
Americano 1.50€
Solo 1.50€
Capuchino 2.50€

Mixto
Asiatico
Belmonte
Carajillo
Tegui
Mangui

Infusiones -Manzanilla, poteo

té rojo con naranja y limoén, té verde
té tardes orientales,

té mil y una noches,

roibos

2.00€

3.50€

2.50€

220€

220€

220€

220€



Carta vinos

CAVA, CORPINAT Y ESPUMOSOS

Celler de les Aus Bruant Brut Nature. Xarello
Llopart Rose Brut Reserva. Monastrell, Garnacha y Pinot Noir
Izar Leku. Hondarribi zuri, Hondarribi beltza (txakoli)

Recaredo Intens Rosat. Monastrell, Pinot Noir y Garnacha

CHAMPAGNE

Diebolt Vallois Blanc de Blancs. Coéte des Blancs. Chardonnay
Pertois Moriset Les Quatre Terroirs Gran Cru Brut. Cote des Blanc. Chardonnay
Tarlant Rosé Zero. Brut Nat. Valle del Marne. Chardonnay Pinot Noir. Pinor Meunier

Paul Dethune Gran Cru. Blanc de Noirs Brut. Montafia de Reims. Pinot Noir

Lecrerc Briant Premiere Cru Extra Brut. Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

CADIZ

UBE Miraflores. Palomino

ARAGON

Manda Huevos. Vino de parcela Carramainas. Macabeo y Garnacha Blanca

PENEDES

L'Equilibrista. Xarello

RIAS BAIXAS - GALICIA / ALBARINO DE PAGO - PORTUGAL

Chan de Rosas Cuvee Especial. Albarifio
Trico Nicolas. Albarifio

Do Ferreiro Adina. Albarifio
BIERZO

Ultreia Raul Pérez. Godello

RIBEIRO

Vifia de Martin Os Pasas. Treixadura, Albarifio, Lado y Torrontés

29.00€
28.00€

38.00€
34.00€

52.00€
66.00€

85.00€

83.00€

80.00€

28.00€

29.00€

29.00€

23.00€

36.00€

38.00€

27.00€

31.00€

4.75€



RUEDA / TIERRA DE CASTILLA Y LEON
Analivia. Verdejo Seleccion

Majuelo del Chiviritero. Verdejo

Sin Nombre. Verdejo

Belondrade y Lurtén. Verdejo

VANDEORRAS

Louro. Godello

VALENCIA

Mustiguillo Finca Calvestra. Meseguera

ALSACIA - FRANCIA

Bott-Geyl Granfenreben. Riesling

LOIRA — FRANCIA

Domaine Vacheron. Sancerre. Suavignon Blanc

CHABLIS — FRANCIA

Samuel Billaud. Chablis. Chardonnay

BORGONA - FRANCIA

Domaine Patrick Miolane. Puligny-Montrachet. Chardonnay

NAHE - ALEMANIA

Schafer Frohlich. Trocken. Riesling

PALATINADO - ALEMANIA

Von Buhl Deidesheimer Madushohle. Riesling

VINOS TINTOS DE ESPANA
BIERZO
Castro de Valtuille. Mencia Joven

Massuria 2010. Mencia cepas viejas

20.00€
31.00€
36.00€
53.00€

28.00€

29.00€

42.00€

46.00€

46.00€

57.00€

29.00€

39.00€

20.00€
30.00€

4.20€

4.00€



IGP. MURCIA

Sin Esquema. Jorge Piernas. Monastrell y Syrah 28.00€
JUMILLA

Casa Castillo La Tendida. Monastrell y Garnacha 24.00€
Casa Castillo Pie Franco 2019. Monastrell 95.00€
MADRID

La Bruja de Rozas. Vino de pueblo. Garnacha 35.00€
PRIORATO

Camins del Priorat. Garnacha, Carifiena, Cabernet Suavignon y Syrah 34.00€

RIBEIRA SACRA

Algueira Risci. Merenzao 45.00€

RIBERA DEL DUERO

Condado de Oriza Roble. Tempranillo 21.00€ 4.50€
San Cobate La Finca. Tempranillo 29.00€

Dominio del Aguila. Picaro, Tempranillo, Tempranillo gris, Garnacha 40.00€

RIOJA

Pujanza Valdepoleo. Tempranillo 30.00€

Artadi Valdegines. Tempranillo 59.00€
VALENCIA

Mustiguillo Finca Terrerazo. Bobal 38.00€

VINOS TINTOS INTERNACIONALES

BURDEOS - FRANCIA

. . ) 47.00€
Clos Puy Arnaud. Castillon Cotes de Bordeaux. Merlot, Cabernet Franc y Cabernet Suavignon

BORGONA - FRANCIA

Domaine de Montille. Pinot Noir 47.00¢



RODANO SUR - FRANCIA

Jean Luc Jamet Collines Rhodaniennes Valine. Syrah 38.00€

LOIRA - FRANCIA

Francois Cazin. Le Petit Chambord Vinum Fustis. Cheverny. Pinot Noir 30.00€

PIAMONTE - ITALIA
Cigliuti Barbera d” Alba Campass. Barbera 35.00€




